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MERIENDA

esos, flambres, dulces artesanales regionales -

s distintas leches en quesos de la region - Cuatro
stelerias tradicionales - Un tostén de masa madre
ado - Tres especialidades dulces y frutos secos

CEA [cuatro pasos]

1 Polenta blanca, hongos y cune
PASO 2 Locro de gallina
PASO 3 Nutria con laqueado citrico, pure de
papas con berro y azafran y chimichurri
con mani
PASO 4 Recorrido por la dulceria cordobesa

BEBIDA [cada menu incluye una por persona, a eleccion]

Una copa de vino - Una cerveza artesanal - Un cocktail
especial por Tato Giovannoni - Un agua infusionada -
Un café o té

MENU MERIENDA: $300 / MENU CENA: $650
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